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43.—Stocks de vivres passant i la consommation, par habitant, 1961 et 1962, et moyenne de
1957-1961 (fin)

Livres par personne dPC{urcenCage
et par année 0 2 THOyE e
Détail de 1957-1961
Mogenne. | 1961+ | 1962 | 1061+ | 1962
Fruits (fin)
Autres fruits (fin)
JUS. o Poids net en boite 5.4 5.2 6.0 96.3 111.1
BElE8lcr. win msons e a6 vws seasovsress wve smesswang g g Poids, détail 2.1 2.4 2.7 114.3 128.6
Lé}gumes ..................... Equivalen{ en légumes frais| 108.3 114.0 115.0 105.3 106.2
Tais
Choux et légumes verts.................... Poids, détail 19.6 18.7 18.6 95.4 94.9
Carottes................. . € 14.7 14.8 17.7 99.3 120.4
Légumineuses. . . £ 2.2 1.9 2.1 86.4 95.5
AUBTES. . oot . & 39.2 40.6 36.4 103.6 92.9
En Conserve......o.ooooiiiiii i Poids net en boite 18.0 17.1 19.0 95.0 105.6
Gelbs. ..o i i Poids, détail 2.7 3.6 2.7 133.3 100.0
Matitres grasses........................... Teneur en gras 43.6 43.3 45.3 99.3 103.9
Margarine........ — ... Poids, détail 8.9 10.1 10.1 113.5 113.5
Baindoux f = e “ 8.1 8.4 8.0 103.7 98.8
Briture s svvms soms o o nmren g ¢ “ 9.3 9.1 9.7 97.8 104.3
Huile de table et de cuisine. .. .. . 4 3.6 4.2 4.9 116.7 136.1
Beurre.........oooiiiiiiii i .. € 18.2 16.5 17.9 90.7 98.4
Bufs. ...t Equivalent en ceufs frais 36.4 33.9 33.8 93.1 92.9
Viande Poids abattu| 141.7 138.8 137.9 98.0 97.3
Pore s “ 52.3 49.9 49.8 95.4 95.2
Bl pvpwormapmmeens 5 g5 wepes o o s “ 68.6 69.7 69.3 101.6 101.0
VeaU s vvvnvrws swawvas o 595EE 55 05 29505 07 .Poids abattu 7.9 6.8 6.5 86.1 82.3
Moutonetagneau.......................... “« 3.0 3.6 3.9 120.0 130.0
ISSUES. ot Poids comestible 4.9 4.5 4.2 91.8 85.7
Viandeenconserve..................... Poids net en boite 5.6 5.4 5.3 96.4 94.6
Volaile et poisson....................... Poids comestible 34.1 35.5 35.4 104.1 103.8
Poules et pouletss. .. .. Poids éviscéré 21.3 23.0 22.9 108.0 107.5
Autres volailles. o copvwisiie v smaisia v “ 7.3 8.1 8.1 111.0 111.0
Poisson, mollusques et crustacés,
fraigiet gelés. . cunis vu oy s oy 5s svmege Poids comestible 7.5 7.6 7.6 101.3 101.3
Poisson séché (fumé, salé, mariné)...... “ 1.8 1.7 1.7 04.4 04.4
Poisson, mollusques et crustacés,
M CONSEIVE. o . vtveernenninnaianenes Poids net en boite 3.8 3.1 3.1 81.6 81.6
Laitetfromage................... Matiéres solides du lait 61.9 60.7 58.5 98.1 9.5
Fromage cheddars. .. Poids, détail 5.8 6.0 6.6 103.4 113.8
Fromageautre.............cc...... . 4 1.3 1.4 1.5 107.7 115.4
Fromage cottage................. “ 1.2 1.3 1.4 108.3 116.7
Lait entier évaporé............... o 17.4 16.5 16.3 94.8 93.7
Lait entier condensé. . “ 0.8 0.8 0.9 100.0 112.5
Poudre de lait entier. «“ 0.2 0.2 0.2 100.0 100.0
Lait écrémé condenssé. . “ 0.2 0.1 0.1 50.0 50.0
Poudre de lait écrémé. . “ 6.8 8.4 7.2 123.5 105.9
Lait écrémé évaporé. ... “ 0.4 0.3 0.3 75.0 75.0
Lait en créme glacée. .. «“ 37.2 85.6 28.9 95.7 7.9
Lait de beurre en poudre. « 0.5 0.5 0.6 100.0 120.0
Lait entier nature’. .. “« 357.3 332.3 326.4 93.0 91.4
Breuvages .Poids, distribution primaire 11.4 11.4 12.0 100.0 105.3
L L L 2.6 2.4 2.3 92.3 88.5
(O] I TS Graines vertes 8.9 9.0 9.7 101.1 109.0

1 Les variations que peut présenter la consommation apparente de farine par bouche sont attribuables en partie
A ’absence de données complétes quant aux stocks de farine en toutes situations, 2 Miel compris avec ¢autres»
avant 1960, 3 Comprend la farine de soya. 4 Tomates en boites, jus, pAte et purée de tomates.
5 Sans Terre-Neuve. 6 Comprend le fromage refait. 7 Comprend la créme exprimée en lait.

Disparition de viande et de saindoux.—Le tableau 44 donne la production de
viande d’abattage, les stocks, la distribution et la consommation par habitant, de viande
et de saindoux. Toutes les estimations se fondent sur le poids abattu, sauf pour les
viandes en conserves qui figurent suivant leur propre poids.



